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CAP BOUCHER en 2 ans 
 

 

 

L’équipe pédagogique ALIMENTAIRE du CAMPUS DES METIERS de BREST est heureuse de 
vous accueillir pour la rentrée 2026/2027 
Dès le jour de la rentrée, vous devrez impérativement vous présenter avec le matériel 
suivant :  
Pour les enseignements théoriques : 
→ Fournitures scolaires : 
 

- 1 classeur format 21 * 29,7cm, dos de 8 cm, couleur rouge avec copies mobiles A4 
et intercalaires 

- 100 pochettes transparentes format A4 
 
→ Calculatrice pour l'enseignement des mathématiques et sciences :  modèle CASIO FX-92 
COLLÈGE 
 
→ Pour l’enseignement des arts appliqués : 

- Crayons de couleur  
- Crayons feutres 
- Crayons gris, taille-crayon, gomme 
- 1 feutre noir à pointe fine 

 
→ Pour l’enseignement de l’EPS : prévoir une tenue de sport adaptée (jogging/short/tee-
shirt et chaussures de sport) 
 
 

→ Pour l’enseignement du français : prévoir l’achat du livre de lecture Médée - Auteur : 
Jean Anouilh. 
 

→ Manuels scolaires : 
Manuel de technologie : Le livre du boucher, Pôles 1 et 2 - CAP 1re et 2e années - 
version élève – A jour référentiel 2023 -Auteur Emmanuel ROUMEZIN. ISBN 978-2-
9589623-0-2 https://shop.profdeboucherie.fr/ 
 
Manuel de PSE : Carnet de réussite-PREVENTION SANTE ENVIRONNEMENT , Edition 
FOUCHER 2024, livre élève. ISBN 978-2-216-17167-5 
 

Manuel d'anglais : PRO TIP TOP ENGLISH- ANGLAIS CAP – Edition FOUCHER 2024 - 
Livre élève ISBN 978-2-216-17161-3 

 
Pour les enseignements pratiques : 
 

→ Une tenue professionnelle :   
La tenue professionnelle est à commander par vos soins en ligne auprès d’EUROLAM 
(Annexe 1)  
Vous ne payer rien en ligne mais prévoyez un chèque de caution à l’ordre de la CCI du 
Finistère d’un montant de 160€ à remettre au responsable de filière à la rentrée. 
 
→ Matériel professionnel :  
Une mallette de Boucher vous sera fournie à la rentrée.  
Prévoir un chèque de caution 225€ à l'ordre de CCI du Finistère à remettre à votre formateur 
le jour de la rentrée. 
La mallette reste la propriété du CFA, les 6 premiers mois de formation. Tout élément 
manquant sera à remplacer à votre charge. 
Vous devez être équipé d’un tablier et d’un gant de protection. L’accès aux travaux 
pratiques n’est pas possible sans ce matériel. Certains employeurs le fournissent, si non, 
vous pourrez vous les procurer à la BOVIDA (Annexe 2) 
 

https://www.amazon.fr/Emmanuel-ROUMEZIN/e/B0CJ5676DN/ref=dp_byline_cont_book_1
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Nous insistons sur le fait que la tenue sur le site du campus des métiers doit être 
correcte: cheveux courts et/ou attachés et hygiène corporelle stricte. Aucune tenue 

vestimentaire négligée ne sera tolérée. 
 

 

 

A la rentrée, vous devrez fournir à votre enseignant technique une photocopie 
d'attestation médicale au travail des denrées alimentaires (document fourni par la 

médecine du travail) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Filière ALIMENTATION  Page 3 sur 5 mai 2026 

 

ANNEXE 1 

 

TENUE PROFESSIONNELLE HOMME 
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TENUE PROFESSIONNELLE FEMME 
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ANNEXE 2 
 

 


